Kokosnoot-rum taart
Een heerlijke super taart!
450 gram bloem

1 theelepels baking soda

snufje zout

1 ¾ kop hete koffie

¼ kop whisky

145 gram chocolade

230 gram boter

450 gram suiker

2 eieren, kamertemperatuur

2 theelepels vanille extract

½ cup gemalen  kokos

1. Verwarm de oven voor tot 275C. 

2. Doe in een grote kom de hete koffie, whisky, chocolade en boter. Bedek dit met plasticfolie en laat 10 minuten staan.

3. Klop dan de suiker erdoor en laat afkoelen

4. Klop de bloem er in 2 gedeelten door, dan de eieren en de vanille.

5. Klop de kokosnoot erdoor

6. bak 45 minuten

7. Koel de cake af in het bakblik, wikkel hem daarna in plastic en vries hem in.

Snijd de taart doormidden en besprenkel hem met amaretto en vul de taart met een vanillebotercrème!

Heerlijk!
